
GETRÄNKE

GASTEINER MINERAL SPARKLING 1,5L

FANTA, SPRITE, COCA COLA, ALMDUDLER  0,33L

STIEGL HELL, GÖSSER 0,5L

GRÜNER VELTLINER WG JURTSCHITSCH 0,75L

SAUVIGNON BLANC SCHWARZ 0,75L

ZWEIGELT WG MUSTER 0,75L

GSELLMANN OPUS EXIMIUM BIO 0,75L

SALATE 

ALPENPARKS CESAR SALAT (C/A/M/O)                                               
Romana | Parmesan | Croutons

Wählen Sie ein Topping für Ihren Salat
mit gebratener Hendlbrust
mit selbst geräuchertem Fisch (D)
mit Garnelen (B) 

KLEINER GRÜNER SALAT (F)

KLEINER GEMISCHTER SALAT (F)

FRISCHES GEBÄCK  (A/G/C/M)
Backdauer: 6-8 min

FRISCHES KNOBLAUCHBAGUETTE (A/G/C)
Backdauer: 6-8 min
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Unser Team informiert Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Gerichten.
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HAUPTSPEISEN 

AUSSEER FORELLENFILET  (G/O/A)
knusprige Kartoffeln | Kohlrabi | Nussbutterschaum

GEFÜLLTE MAISHENDLBRUST (A/C/F/O/G)                   
getrüffelte Pasta| junge Erbsen | Parmesan

CREMIGE PENNE (A/C/G/O)                                    
Weißweinsauce | Babyspinat | Parmesan

Wählen Sie ein Topping für Ihre Penne
mit geräucherter Forelle (D)
mit knusprigem Speck           

GESCHMORTE HONIGKAROTTE (O/F/A)                                           
Hummus | Sojacreme | Falafel

ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK (300G) (A/F/O/G)                                        
gebackene Kartoffelbällchen | Grillgemüse |
Pfeffersauce

ALPENPARKS BURGER (A/G/O/C)
Rucola | Tomate | frische Gurke | Cheddar 
Zwiebelconfit | Pommes | medium oder well done

mit 180g Wagyu Beef 
mit veganem Burger-Laibchen, veganem Käse                         

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN (FRITTIERT) (G/C)
Pommes | Zitrone | Preiselbeeren

KLASSISCHES BACKHENDL (A/G/C/M)
Erdäpfel-Blattsalat | Preiselbeeren | Zitrone

DESSERTS

APFELSTRUDEL (A/C/G/M)
mit Schlagobers        

STIELEIS VERSCHIEDENE SORTEN
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Unser Team informiert Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Gerichten.
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Our team will be happy to provide information about ingredients and allergens in our dishes.
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DRINKS

GASTEINER MINERAL SPARKLING 1,5L

FANTA, SPRITE, COCA COLA, ALMDUDLER 0,33L

STIEGL HELL, GÖSSER 0,5L

GRÜNER VELTLINER WG JURTSCHITSCH 0,75L

SAUVIGNON BLANC SCHWARZ 0,75L

ZWEIGELT WG MUSTER 0,75L

GSELLMANN OPUS EXIMIUM BIO 0,75L

SALADS 

ALPENPARKS CESAR SALAD (C/A/M/O)                                               
romaine lettuce | parmesan | croutons

Choose a topping for your salad
with fried chicken breast
with selfmade smoked fish (D)
with shrimp (B)

SMALL GREEN SALAD (F)

SMALL MIXED SALAD (F)

FRESHLY BAKED GOODS (A/G/C/M)
bake time: 6-8 min

GARLIC BAGUETTE (A/G/C)
bake time: 6-8 min
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MAIN DISHES

AUSSEER TROUT FILLET (G/O/A)
crispy potatoes | kohlrabi | nut butter foam                                       

STUFFED CHICKEN BREAST (A/C/F/O/G)                   
truffled pasta | young peas | parmesan             

CREAMY PENNE (A/C/G/O)                                    
white wine sauce | baby spinach | parmesan          
 
Choose a topping for your penne
with smoked trout
with crispy bacon                                                                          
                                                     
BRAISED HONEY CARROT (O/F/A)                                           
hummus | soy cream | falafel  

PINK ROASTED RUMP STEAK (300G)  (A/F/O/G) 
baked potato balls | grilled vegetables
pepper cream sauce
                        
ALPENPARKS SPECIAL BURGER (A/G/C/O)
arugula | tomato | fresh cucumber | cheddar cheese
onion confit | french fries | medium or well done

with 180g wagyu beef 
with vegan burger patties, vegan cheese

PORK VIENNA CUTLET (FRIED) (G/C)
fries | lemon | cranberries

CLASSIC BREADED FRIED CHICKEN  (A/G/C/M)
potato-lamb's lettuce | cranberries | lemon 

DESSERT

APPLE STRUDEL WITH CURD  (A/C/G/M)
with whipped cream
                                                                    
ICE LOLLIES IN VARIOUS FLAVOURS

Our team will be happy to provide information about ingredients and allergens in our dishes.
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